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Miércoles, 22

Restaurante UBEDA
Montse de la Torre. Cocinera

- Remojon de bacalao con vinagreta de naranja y tapenade de aceituna negra
- andrajos de cazay setas a la hierbabuena

Restaurante JAEN

Pedro Sdnchez. Cocinero

« Ajo blanco de coco con granizado de pifia y albahaca

« Ajo atao de la sierra de Cazorla con bacalao
Restaurante LINARES

Juan Pablo Gdmez. Cocinero

« Falsa maceta de paté de perdiz

« Arroz de ibéricos y trufa

Jueves, 23

Restaurante JAENY CABRA DEL SANTO CRISTO
Alberto Ferndndez. Cocinero

- Alcachofas confitadas en aceite virgen extra, perdiz escabechada
y crujiente de ibérico
» Cremoso de piflones con morcilla de caldera, queso de cabra y chips de vegetales

Restaurante JAEN

Juan Casado. Cocinero

« Hummus con esturién ahumado sobre teja de coco
+ Albéndiga de rabo de toro con puré de manzana

Restaurante JAEN
Gabriela Ocrain. Cocinera

« Tosta de sardina en salmuera ahumada y lacada de pimiento con aove
+ Bombén de membirillo y queso de cabra de la sierra de las villas con jugo
de vino y frutos del bosque con aove

Todas las tapas estén elaboradas con aceite de Oliva Virgen Extra ja.¢ N selecciON| 2014, distintivo de excelencia



